
  
Scheda Tecnica Commerciale  

 

denominazione 
merceologica

COTTO DI CULATELLO KG 6,5/7,5 CRTX2 
ENGR

codice commerciale G6050

Data di revisione      31.10.2014

  

 
descrizione Prodotto senza glutine, senza polifosfati aggiunti e senza derivati del latte, 

realizzato con cosce selezionate di suino nazionale, rifilate e disossate a 
coltello, con cotenna, addizionate di salamoia, massaggiate in zangola, 
messe in rete, legate artigianalmente e cotte a vapore. Dopo raffreddamento 
ed eliminazione della rete, il prodotto viene confezionato e pastorizzato.

 
ingredienti Coscia suina, sale,vino,aromi naturali,antiossidante:ascorbato di 

sodio;conservanti:nitrito di sodio,aromi
 
Bollo CEE IT 363 L CE
 
peso medio pezzo 7,500 kg ca.

  
    

Nr. Confezioni/cassa 2   
peso medio cassa 15,000 kg ca.    
nr. Casse/pallet 32
 

     
tipo cassa CARTONE PROSCIUTTO COTTO ANONIMO   ( tara  0,604 kg ca. )
tipo pallet PALLETS 80 X 120 LEGNO EPAL/EUR   ( tara 22,0 kg ca. )
 
 
modo di 
conservazione

0°C < T < 4°C shelf-life 120 giorni

 
valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto
 

Energia (kJ) 1066  kJ 13  % R.I. 
Energia (kcal) 257  kcal 13  % R.I. 
Grassi 21  g 30  % R.I. 
di cui Acidi Grassi Saturi 6,7  g 34  % R.I. 
Carboidrati 0  g 0  % R.I. 
di cui Zuccheri 0  g 0  % R.I. 
Proteine 17  g 34  % R.I. 
Sale (Sodio x 2,5) 1,6  g 27  % R.I. 

 

note
Valori nutrizionali diversi possono essere dovuti alla naturale variabilità del 
prodotto.

E' vietata la riproduzione del presente documento. I dati riportati hanno solamente carattere informativo. AIA 
S.p.A. si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento senza preavviso le caratteristiche del prodotto 

riportate in questa scheda. La presente annulla e sostituisce la precedente. 
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