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EINDPRODUCTSPECIFICATIE
Receptcode:

Artikelnummer:

07119090Intrastat nr.:

25-11-2020

EAN HE: 8715657942055

Productnaam: VEGAN CURRY SALADE

Omschrijving:

Ingredienten: Ingrediënten: vegan currysaus(raapolie 70%, water, suiker, gemodificeerd aardappelzetmeel, groene
curry(bevat MOSTERD), azijn, zout, voedingsvezel,aardappeleiwit, kleurstof: E160a, conserveermiddel:
[E202,E211],  zuurteregelaar:E330, antioxidant: E385, stabilisator:E415) ,plantaardige vezel(Water,
plantaardig eiwit (TARWE(bevat GLUTEN), SOJA) azijn).

kJkcal
Vetten:
Waarvan Verzadigd:

Koolhydraten:
Waarvan Suikers:

Eiwitten:
Zout:

Smaak: Typisch, pittige vegan currysaus verrijkt met plantaardige vezel.

Kleur: Geel.
Geur: Typisch,fris.

Gebruiksadvies: Kant en Klare salade voor op brood of toast.
Bewaaradvies: Gekoeld bewaren bij minimaal 1°C tot maximaal 7°C. nooit invriezen noch verwarmen.

Houdbaarheid: Tenminste 28dagen bij uitlevering mits bewaard bij maximaal 7°C.

Verpakking: Transparante kunststofsaladebak [PP] 280ML met transparant deksel.

Berekende Voedingswaarden per 100g:

Energie: 

Allergenen informatie:
Gluten: +
Schaaldieren: -
Eieren: -

Vis: -
Aardnoten: -
Soja: +

Melk: -
Schaalvruchten: -
Selderij: -

Mosterd: +
Sesamzaad: -
Sulfieten: -

Lupine: -
Weekdieren: -

Microbiologische normen:
Normen gehanteerd door microbiologisch laboratorium en vermeldt op specificatie, 
voor de producten die bij Delicio worden gemaakt:

Aeroob kiemgetal 30° C. ISO 4833 < 1.000.000/g
Bacillus Cereus ISO 7932 < 500/g
Enterobacteriaceae 37° C. ISO 21528-2 < 1.000/g
Gisten ISO 7954:1987 < 100.000/g

Schimmels ISO 7954:1987 < 1.000/g
Staphaureus ISO 6688-1 < 500/g
Salmonella RT-PCR ISO 6579 afwezig in 25gr
Listeria monocytogenes ISO 11290-2 afwezig in 25gr
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